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Serie 700

Eleganza
e robustezza.

La serie 700
Professional Kitchens
€ caratterizzata da un
design razionale ed
ergonomico che ne
esalta le caratteristiche
di robustezza e
eleganza.

Quialsiasi apparecchiatura

della serie 700 puo essere
abbinata e perfettamente
allineata alle serie piu grandi da
900-800 e 900-900 in quanto i
profili frontali sono perfettamente
identici.

Inoltre il passo 400 e 450 delle
serie piu grandi e la varieta

di larghezza dei Top neutri
permettono, combinando le serie
su mobile e quella su ponte di
ottenere un'incredibile numero di

soluzioni e configurazioni possibili.

Sturdiness and elegance.

The Professional Kitchens is characterized
by a rational and ergonomic design that
underline the sturdiness and elegance
shape of the line.

Every equipment of Serie 700 could be
combined and lined up perfectly with
the ones of line 900-800 and 900-900
because the frontal profile are the same.
Joining the three series with the top line
appliance and the module of 400 and
450 depth of the biggest line, a great
number of solution and configuration
can be obtained.

Lunga durata

Forno 2/1 GN con suola di grosso spessore.
Long life

Large capacity 2/1 GN oven with cast iron floor
plate.

Longue durée

Four 2/1 GN avec fond de grand épaisseur.
JonroBe4yHOCTb

bonbluas BMecTMMOCTb Ayxoskn GN2/1 ¢ YyryHHOM
3ManMpPOBaHHOW NAMTOM nepekpbiTia RAAF.

Facile manutenzione
Sistema rapido di sostituzione della termocoppia
su piano stagno.

Easy maintenance

Fast termocouple replacement system.
Maintenance facile

Systéme rapide de substitution de la thermocou-
ple sur le plan étanche.

I1pocroe cepBucHoe 06Cﬂy)Kl/lBaHl/le
BbICTpaﬂ CncTeMa 3aMeHbl Tepmorapsbl.

Elégance et robustesse.

La série 700 Professional Kitchens se
distingue pour le design rationnelle et
ergonomique qui ne exalte la solidité et
I'élégance.

Toutes les machines de la série 700
peut se combiner parfaitement avec les
modeles des séries plus grandes 900-
800 et 900-900 car les profiles frontales
sont égales. En plus les modules avec
profondeur 400 et 450 des série plus
grandes et les différents modeles de
Top neutre permettent un incroyable
numéro des solutions et configurations
qui se puissent réaliser.




Haﬂe)KHOCTb N 3/1eraHTHOCTDb.

KyxoHHoe obopygosaHmne Cepun 700
Professional Kitchens otnuuaetca pauu-
OHaNIbHBIM W 3PFOHOMMWYHbBIM AM3aNHOM,
NOAYEPKMBAIOLLMM  €r0 MPOYHOCTb ¥
3N€eraHTHOCTb.

Jioboir moaynb cepun 700 OTANYHO CO-
UETAeTCA U MOXKET OblTb KOMOMHMPOBAH
c bonee KpynHbiMn cepuamn 900-800 u
900-900, TK. VX NepeaHMe naHenn abco-
MOTHO OAMHAKOBbLI. Kpome Toro, wmpu-
Ha 400 n 450 bonee KpymHbIX CEPUN W
pa3Hoobpa3ne PasmMepoB HENTPaANbHbIX
NOBEPXHOCTER MO3BONAIT KOMOMHUPO-
BaTb HaMOJIbHblE Y HACTONbHbIE MOAYN
ONA MOCTOBOW KOMMAEKTaLUMM U Nosy-
uaTb TakMM 0OPa3OM HeorpaHMyeHHoe
KOMMUYECTBO HOBbIX PEeLeHU U KOM-
nneKkTauum.

Massima igiene

Piano di cottura stagno a fuochi aperti con ampie
raggiature che garantiscono la massima igiene.
Maximum hygiene

Cooktops with rounded corners to ensure
maximum hygiene.

Haute niveau de hygiéne

Plan de cuisson étanche a feux ouverts avec grands
rayons a garantie un haute standard de hygiene.
MaKCllIMYM TMTMeHNYHOCTN

BapouHble naHenu ¢ 3akpyrneHHbIMK yrnamm Ana
obecneyeHna MakCUManbHOM FUreHbI.

Robustezza
Piano di cottura in acciaio inossidabile AISI 304.

Strength

AlISI 304 stainless steel hob.

Robustesse

Plan de cuisson en acier inoxydable AISI 304.
MpouHocTb

BapouHas naHenb n3rotoBneHa u3 Hepx.ctanu AlSI
304.

Grandi prestazioni
Bruciatori piano di ampia gamma e di alta potenza:
3,5e5,5kW, 7,25 kW a doppia corona.

Great performances
Wide range for high power cooktop burners: 3,5
kW, 5,5 kW and 7,25 kW double crown.

Hautes Performances
Bruleurs de plan de grande gamme et haute puissan-
ce:3,5e5,5kW, 7,25 kW a double couronne.

bonblLine BO3MOXHOCTIN

LIMpoKniA AvanasoH CBEPXMOLLHBIX FOpeNoK Ba-
pouHom naHenwn: 3,5 kBT, 5,5 kBT v 7,25 kBT gBOMHaA
KOpOHa.

Praticita

Piani di cottura a fuochi aperti, liberi da
impedimenti quali camini o altro, che permettono
operazioni con pentole di grandi dimensioni.
Practicality

Cooktops free from chimneys, allowing to work
with large pots.

Praticité

Plan de cuisson a feux ouverts, complétement
libres par cheminées ou autre, qui permettent
opérations avec marmites des grands dimensions.
MpakTuyHoCTb

BapoyHble naHenu 6ecnpenaTCTBEHHO NO3BONAT
paboTaThb C 6ONBLIMMM KaCTPIONAMM.
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Serie 700

Cucine a gas
e tuttapiastra
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La serie 700 coniuga in modo
eccellente la necessita di avere
delle dimensioni ridotte con
I'esigenza di non perdere le
prestazioni di un apparecchio
professionale. Il modulo ha passo
400 mm per 700 mm

di profondita.

The series 700 conjugates in an
excellent solution the reduced
dimensions together with the high
performance of a professional
machine. The module has a depth
400 mm x 700 mm.

La série 700 combine l'exigence
des dimensions réduites avec

la nécessité d'un appareil avec
caractéristiques professionnelles.
Le module a dimension 400 mm x
700 de profondeur.

B cepvn 700 KyxoHHOro
obopypnosaHus “Lincar Professional
Systems” npekpacHoO coyeTaroTcA
TpeboBaHMe KOMMaKTHbIX
rabapuToB C COXPaHEHNEM

Npwv 3TOM BCEX XapaKTEPUCTUK
npo¢eccmoHanbHoOro
obopynosaHua. Moaynb nmeet
wupuHy 400 Mm 1 ry6urHy 700 Mm.
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Codice
Code
Code
Kop

Cucina 2 fuochi

Gas cooking range 2 burners
Cuisiniere a gaz 2 feux

[nuTa rasosasd ¢ 2 ropenkamm

GO0001

Cucina 2 fuochi - Vano aperto

Gas cooking range 2 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 2 feux - Placard ouvert

[nuTa razosad C 2 ropenkamu Ha OTKPbLITOM Nbefectane

G0000

Cucina 4 fuochi

Gas cooking range 4 burners
Cuisiniere a gaz 4 feux

[nuTa razosas C 4 ropenkamm

G0003

Cucina 4 fuochi - Vano aperto

Gas cooking range 4 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 4 feux - Placard ouvert

lnu1Ta ra3oBas € 4 ropenkamm Ha OTKPLITOM MbeaecTane

G0002

Cucina 4 fuochi - Forno gas 2/1 GN

Gas cooking range 4 burners - 2/1 GN gas oven

Cuisiniere a gaz 4 feux - Four a gaz 2/1 GN

lnuTa razoBas ¢ 4 ropenkamu - [a3oBbiii fyxosoi Wwkad GN 2/1

G0004

Cucina 4 fuochi - Forno elettr. 2/1 GN
Gas cooking range 4 burners - 2/1 GN electric oven
Cuisiniére a gaz 4 feux - Four électrique 2/1GN

lMnuTa ra3oBad ¢ 4 ropenKkamu - dnekTpuyeckuni ayxosol Wwkad GN 2/1

G0009

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Vano aperto
Solid top gas cooking range + 2 burners - Open stand
Plague coup de feu a gaz + 2 feux - Placard ouvert

[nuTa razoBad CoO CM/IOWHOWM NOBEPXHOCTBIO + 2 ra3oBble
KOHPOPKM Ha OTKPLITOM MbefecTane

G0032

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Forno gas 2/1 GN

Solid top gas cooking range + 2 burners - 2/1 GN gas oven
Plaque coup de feu a gaz + 2 feux - Four a gaz 2/1 GN
lnuTa ra3oBas CoO CMIOWHON NOBEPXHOCTHIO

+ 2 razoBble KOHGOPKM - [a308BbI AyxoBon Wkad GN 2/1

GO0033

Cucina tuttapiastra

Solid top gas cooking range

Plague coup de feu a gaz

MnwTa ra3osas co CMOWHOM NMOBEPXHOCTBIO

G0015

Cucina tuttapiastra - Vano aperto
Solid top gas cooking range - Open stand
Plague coup de feu a gaz - Placard ouvert

[nnTa razoBas co CNAOWHON NOBEPXHOCTbIO Ha OTKPLITOM MbefAecTane

G0016

Cucina tuttapiastra - Forno gas 2/1 GN
Solid top gas cooking range - 2/1 GN gas oven
Plague coup de feu a gaz - Four a gaz 2/1 GN

[1nrTa ra3oBas Co CMNOLLIHOM NOBEPXHOCTbIO - [a308BbIM AyXOBOM
wkad GN 2/1

G0017
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L P @72 2104 2128 > )3 50Hz
cm LxPxH mc kW 3,5 kW 5,5 kW 7,2 kW 6 KW 11 kW 7,2 kW 5,4 kw kW \%
40x70x25 35/42

1 1 10,7
45x77x60 0,21
40x70x85 52/58
1 1 10,7
45x77x116 04
80x70x25 54/63
1 2 1 21,7
85x77x60 0,39
80x70x85 67/76
1 2 1 21,7
85x77x116 0,76
80x70x85 108/120
1 2 1 ® 289
85x77x116 0,76
80x70x85 108/120
1 2 1 [ J 21,7 54 400 3N
85x77x116 0,76
80x70x85 87/96
1 1 [ ] 16,7
85x77x116 0,76
80x70x85 125/135
1 1 [ J o 239
85x77x116 0,76
80x70x25 98/107
[ J 1
85x77x60 0,39
80x70x85 113/124
o 1
85x77x116 0,76
80x70x85 248/260
[ J ([ 18,2

85x77x116 0,76

Ogni forno ha in dotazione una griglia cromata. Configurazioni piano non standard devono essere concordate all'ordine.

Every oven is supplied by a chromed grill. No working plan standard configurations to agree at order.

Chaque four est equippe par une grille chromee. Configurations du plan qui ne sont pas standard sont a decider au moment de la commande.

Kaxabli yxoBoii Wkad YKOMMNEKTOBaH OHOM XPOMMPOBAHHOM PeLLeTKON. HecTaHaapTHas KOHGMIypaLma NanTbl JOMKHA ObITb COrMacoBaHa B MOMEHT OpOpMIIeHNA 3aKa3a.
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Serie 700

Cucine a gas
e tuttapiastra
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Bruciatori di pia-
no con potenze
da 3,5 kW, 5,5 kW
e 7,25 kW doppia
corona, con possi-
bilita di distribuirli
a piacimento sul
piano.

The surface burn-

ers, with different potentialities from 3,5 kW,
5,5 kW to 7,25 kW and double crown are in-
terchangeable on the surface.

Braleurs de plan de travail avec puissance de
3,5 kW, 5,5 kW et 7,25 kW a double couronne
avec la possibilité de les disposer selon le
choix du Chef.

[a3oBble ropenku MmowHocTblo 3,5 KBT,
5,5 kBT n 7,25 kBT ¢ fBOMHON KOPOHOW, C
BO3MOXXHOCTbIO UX PACMONIOKEHWA Ha NauTe
Mo »KenaHu camoro nosapa.

Forno 2/1 GN con
suola di grosso
spessore, tempe-
ratura regolabile
da 85° a 300° C,
con portagriglia
asportabili per la
completa pulizia.

Large capacity
oven 2/1GN with cast iron floor plate, oven
temperature adjustable from 85° to 300°C.
Lift off shelf supports for an easy cleaning.

Le four 2/1 GN avec sole en fonte de grand
épaisseur, avec température réglable de 85°
a300° C, avec porte — grille amovible pour le
nettoyage complet.

HOyxoson wka¢ 2/1 GN c pHom u3
smanupoBaHoro uyryHa RAAF 6onbLuoit
TONLUMHBI, C BO3MOXHOCTbIO PerynmpoBaHus
Temnepatypbl oT 85° A0 300° C, cO CbeMHbIMU
HanpaBAALLWYMU NPOTBUHEN AnA yaobcTea
YNCTKN BCEN AYXOBKMU.
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Codice
Code
Code
Kop

Cucina 6 fuochi

Gas cooking range 6 burners
Cuisiniere a gaz 6 feux

[nuTa razosas ¢ 6 ropenkamm

G0006

Cucina 6 fuochi - Vano aperto

Gas cooking range 6 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 6 feux - Placard ouvert

MnwTa ra3osas C 6 ropesikamm Ha OTKPLITOM NbefecTane

G0005

Cucina 6 fuochi - Forno gas 2/1 GN + armadio neutro
Gas cooking range 6 burners - 2/1 GN gas oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 6 feux - Four a gaz 2/1 GN + armoire neutre

[nuTa rasosad ¢ 6 ropenkamu - [a30Bbii [yxOBOW
wKad GN2/1 + HeTpanbHbI WKad

G0007

Cucina 6 fuochi - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro
Gas cooking range 6 burners - 2/1 GN electric oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 6 feux - Four électrique 2/1 GN + armoire neutre

[1nrTa ra3oBan C 6 ropenkamm - INeKTPUYECKMIN [yXOBOW
wKad GN 2/1 + HeATpanbHbI LWKad

G0010

Cucina 6 fuochi - Forno gas maxi

Gas cooking range 6 burners - Maxi gas oven

Cuisiniere a gaz 6 feux - Four a gaz maxi

InuTa ra3oBas ¢ 6 ropenkamu - [a30Bbil fyxoBow Wwkad MAXI

G0008

Cucina tuttapiastra + 4 fuochi - Vano aperto
Solid top gas cooking range + 4 burners - Open stand
Plague coup de feu a gaz + 4 feux - Placard ouvert

lnuTa ra3oBas Co CMIOWHOM MOBEPXHOCTBIO + 4 ra30Bble
KOHGOPKM Ha OTKPLITOM NbeaecTane

G0034

Cucina tuttapiastra + 4 fuochi - Forno gas 2/1 GN
Solid top gas cooking range + 4 burners - 2/1 GN gas oven
Plague coup de feu a gaz + 4 feux - Four a gaz 2/1 GN

MnuTa ra3oBas CoO CMIOWHON NOBEPXHOCTbIO
+ 4 razoBble KOHPOPKM - [a30BbIM AyxoBoOM WKad GN 2/1

GO0035

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Vano aperto
Solid top gas cooking range + 2 burners - Open stand
Plague coup de feu a gaz + 2 feux - Placard ouvert

[nuTa razoBas co CM/IOLWHOM MOBEPXHOCTBIO + 2 ra3osble
KOHPOPKM Ha OTKPLITOM MbefecTane

G0030

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Forno gas 2/1 GN

Solid top gas cooking range + 2 burners - 2/1 GN gas oven
Plaque coup de feu a gaz + 2 feux - Four a gaz 2/1 GN
lnuTa ra3oBas CoO CMOWHON NOBEPXHOCTHIO

+ 2 razoBble KOHGOPKM - [a30BbI AyxoBon Wwkad GN 2/1

GO0031




'Weoe @0 ®® ¥ ¥, 5
o O 2/1GN
2104 > 50Hz
mc kW 5,5 kW 6 kW 7,2 kW \Y
73/84
2 324
0,58
102/116
2 324
1,06
182/198
2 39,7
1,06
182/198
2 324 400 3N
1,06
172/188
2 @® maxi 40,9
1,06 8,4 kW
122/136
2 27,7
112
160/174
2 34,9
112
150/164
21,7
112
180/194
289
112

Ogni forno ha in dotazione una griglia cromata. Configurazioni piano non standard devono essere concordate all'ordine.

Every oven is supplied by a chromed grill. No working plan standard configurations to agree at order.

Chaque four est equippe par une grille chromee. Configurations du plan qui ne sont pas standard sont a decider au moment de la commande.

Kax bl [lyxOBOW WKad YKOMMNEKTOBaH OAHON XPOMUPOBAHHO peLueTKor. HecTaHAapTHaA KOHOUIypaLwmA NanTbI JOMKHa ObiTb COrNacoBaHa B MOMEHT OPOPMIEHIA 3aKa3a.
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Serie 700

Cucine
elettriche

Le cucine elettriche serie 700 si
articolano in numerosi modelli:
versioni piastra tonda 2,6 kW,
piastra quadra 2,6 kW, altezza 85
cm e altezza 25 cm. Le piastre sono
comandate con commutatore a 6
livelli di potenza per una maggiore
precisione nella regolazione della
temperatura di lavoro.

Different models for electric
kitchen series 700 : round plates
2,6 kW, square plate 2,6 kW, 85
cm or 25 cm high. The plates
are ordered by a 6 power levels
commutator for high precision
in the regulation of working
temperature.

Les cuisiniéres électriques de

la série 700 se développent en
plusieurs modeéles : plaques
rondes 2,6 kW, plaques carrés 2,6
kW hauteur 85 cm ou 25cm. Les
plagues sont commandés par

un commutateur a 6 niveaux de
puissance pour une meilleure
régulation de la température de
travail.

dnekTpuyeckne nantol S700
npeacTaBneHbl pasanyHbIMK
MOZEeNAMM: MOAENAMMU C KPYrIon
KOH¢opKoI 2,6 KB, c kKBagpaTHOI
KOH¢opKo 2,6 KB, BbicoTom 85
CM. 1 BbicOTOM 25 cM. KoHbopKn
ynpasAanTCA 6-TN YPOBHEBbLIM
nepeknoyaTenem MOLWHOCTA Ans
6osbLUeli TOYHOCTU NpU Bblbope
pabouell Temnepatypbl.

Codice
Code
Code
Kop

Cucina 2 piastre rotonde

Electric cooking range with 2 round plates
Cuisiniére électrique a 2 plaques rondes

MnnTa anekTpuueckas ¢ 2 KpyrbiMy KOHGOPKami

G0101

Cucina 2 piastre quadre

Electric cooking range with 2 square plates

Cuisiniere électrique a 2 plaques carrées

MnuTa aneKkTpryeckad C 2 KBagpaTHbIMU KOHOPKamm

GO0111

Tuttapiastra elettrico 1/2 modulo top
Electric solid top 1/2 modul top
Plaque coup de feu électrique 1/2 module top

JneKTpuyeckasa HaCcToMbHaA NAKTa CO CMOLWHON
NOBEPXHOCTLIO 1/2 Mogyna

G0149

Cucina 2 piastre rotonde - Vano aperto
Electric cooking range with 2 round plates - Open stand
Cuisiniere électrique a 2 plaques rondes - Placard ouvert

MnuTa aneKkTpryeckasn ¢ 2 KpyribiMmu KoHGopKamu - Ha oTKpbIToM
nbefectane

G0100

Cucina 2 piastre quadre - Vano aperto
Electric cooking range with 2 square plates - Open stand
Cuisiniere électrique a 2 plaques carrées - Placard ouvert

MnwTa saneKkTpryeckas C 2 KBagpaTHBIMM KOHPOPKamMM - Ha OTKpbITOM
nbesectane

GO0110

Cucina 4 piastre rotonde

Electric cooking range with 4 round plates
Cuisiniére électrique a 4 plaques rondes

MnuTa aneKkTpUUeckas ¢ 4 KpyrnbiMy KOHGOPKami

G0103

Cucina 4 piastre quadre

Electric cooking range with 4 square plates

Cuisiniere électrique a 4 plaques carrées

MnnTa aneKkTpuueckas ¢ 4 KBagpaTHbIMY KOHGOPKamMi

GO0113

Tuttapiastra elettrico T modulo
Electric solid top 1 modul
Plague coup de feu électrique 1T module

JneKkTpUYeckas HaCToNbHaA NAUTa CO CNAOLWHOWN
NOBEPXHOCTHIO.

G0150

Cucina 4 piastre rotonde - Vano aperto

Electric cooking range with 4 round plates - Open stand
Cuisiniére électrique a 4 plaques rondes - Placard ouvert

MnnTa aneKkTpUUecKas ¢ 4 KpyrbiMy KoHGOpKamu - Ha oTKpbITom
nbefecTane

G0102

Cucina 4 piastre rotonde - Forno elettrico 2/1 GN
Electric cooking range with 4 round plates - 2/1 GN electric oven
Cuisiniere électrique a 4 plaques rondes - Four électrique 2/1GN

MnnTa sneKkTprYecKkan C 4 KpyribiMmn KoHGOPKami - IneKTpriecKmin
nyxoBoit Wwkad GN 2/1

G0104

Cucina 4 piastre quadre - Vano aperto
Electric cooking range with 4 square plates - Open stand
Cuisiniere électrique a 4 plaques carrées - Placard ouvert

lnuTa aneKkTpuyeckas ¢ 4 KBagpaTHbIMKU KOHOPKaMM - Ha OTKpbITOM
nbefecTane

G0112

Cucina 4 piastre quadre - Forno elettrico 2/1 GN
Electric cooking range with 4 square plates - 2/1 GN electric oven
Cuisiniere électrique a 4 plaques carrées - Four électrique 2/1GN

lnuTa aneKTpuyeckan C 4 KBagpaTHbIMM
KOHGOPKaMK - IneKTpruuecknii ayxosoi wkad GN 2/1

GO0114
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220x220
4x25kwW

126/135
0,39
56/59
0,76
107/120
0,76
63/76
0,76
116/129
0,76
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Codice

Serie 700 >

Cucine . coc
elettriche

Tuttapiastra elettrico T modulo
Electric solid top 1 modul
Plague coup de feu électrique 1 module G0144

JneKTp. NAMTa CO CMAOWHOM MOBEPXHOCTbIO,
4 HEe3aBWCYIMble 30HbI, Ha OTKPBITOM MbefecTane.

Tuttapiastra elettrico con forno 1 modulo
Electric solid top 1T modul with el.oven 2/1GN
Plaque coup de feu électrique avec four 1 module G0145

SNeKTP. NANUTa CO CNIOWHON NMOBEPXHOCTBIO,
4 He3aBWCKMbIE 30Hbl, CTaTUYeCKMIA AyxoBOW Wkad GN2/1.

Cucina 6 piastre rotonde
Electric cooking range with 6 round plates

Cuisiniere électrique a 6 plaques rondes G106
MnnTa anekTpuueckas ¢ 6 KpyrbiMy KOHGOPKamu
Cucina 6 piastre quadre
Electric cooking range with 6 square plates G0116
Cuisiniére électrique a 6 plaques carrées
MnunTa anexkTpUyeckas ¢ 6 KBaapaTHbIMU KOHGOPKamMi
Cucina 6 piastre rotonde - Vano aperto
Electric cooking range with 6 round plates - Open stand
) . Cuisiniére électrique a 6 plaques rondes - Placard ouvert G0105
Piano con inva- ) MnvTa aneKkTprUUeckas ¢ 6 KpyrbiMi KOHGOPKamu - Ha OTKpbITOM
so stampato a nbefecrane
tenuta  liquidi
;%nkvp\)/!astre da Cucina 6 piastre rotonde - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro
Electric cooking range with 6 round plates - 2/1 GN electric oven
Watertight } + neutral unit
printed top Cuisiniére électrique a 6 plaques rondes - Four électrique 2/1 GN G0107

with plates of +armoire neutre

2,6 kW. lnuTa aneKkTpryeckasn C 6 KPYrbiM1 KOHGOPKaMK - INEKTPUUECKMIA

Plan  imprimé nyxoBowt Wkad GN 2/1 + HeTpanbHbli WKad

étanche avec plaques de 2,6 kW.

Cucina 6 piastre quadre - Vano aperto

Electric cooking range with 6 square plates - Open stand

Cuisiniére électrique a 6 plaques carrées - Placard ouvert G0115

lnuTa aneKkTpuyeckasn C 6 KBagpaTHbIMM
KOHdOPKamy - Ha OTKpbITOM NbefiecTane

LlenbHOTAHYTas NoBepxHOCTb C KOHdOPKa-
Mu 2,6KBT.

Il forno elettrico

& dotato di 2 resi- Cucina 6 piastre quadre - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro

stenze  corazzate Electric cooking range with 6 square plates - 2/1 GN electric oven

(base - cielo) co- = . + neutral unit

mandate indipen- s Cuisiniére électrique & 6 plaques carrées - Four électrique 2/1 GN G0117
dentemente  da == 4 + armoire neutre

due termostati. MnwTa sneKkTpryeckas ¢ 6 KBaApaTHEIMU KOHPOPKaMU - SNeKTPUYECKI

- nyxosowt Wwkad GN 2/1 + HenTpanbHbIN WKad

The electric oven

is supplied by two
armoured heating elements ordered by two % 26140495

independent thermostat.

Le four électrique est doué par deux résis- ) . )
. s Set inserti per piastre quadre
tances commandés de fagcon indépendant

dneKTpuyeckan AyxoBka cHabxeHa 2 Harpe- KomnneKT BCTaBOK ANA KBafpaTHbIX KOHPOPOK
BaTeNIbHLIMU d/1eMeHTaMu, NPOU3BEfEHHbI-

MW 13 CeLnanbHOro cnnasa (Bepx - HX3), 1
[IByMA TepmocTaTamMn C He3aBUCUMOI pery-
NINPOBKOWN.

26140495n°3
26140494 n°2

ar deux thermostat Set insert for square plates / G5801
P ’ Set insertion pour plaque carrées %




220x220
kW 2,6 4x25kwW

150/162
0,76
188/200
0,76

59/68
0,58
59/68
0,58
78/94
1,06
135/151
1,06
87/103
1,06

142/158
1,06

mod. G0110 - GO111

mod. G0112 - G0114 - GO113

mod. GO115-G0116-G0117

QLINCARINOX
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Serie 700

Vetroceramica

Le cucine della serie 700 con
piano cottura in vetroceramica
e riscaldamento a resistenza
elettrica.

The series 700 with Pyroceram
cooking top and electrical heating
elements.

Les cuisines de la série 700
avec table de cuisson en
vitrocéramique chauffée avec
résistance électrique.

Cepua 700 npeacraBneHa
3NEKTPUYECKUMU NINTAMK
CO CTEKIOKepPaMNYeCcKkom
NMOBEPXHOCTbIO.

| [ (V=

— —

&~

Codice
Code
Code
Kop

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura in vetroceramica
Electric cooking range 1/2 modul with ceramic-glass cooking plan
Cuisiniére électrique 1/2 module avec plan de cuisson

en vitrocéramique

MnwTa aneKTprYecKan Co CTEKOKePaMUUECKON

NOBePXHOCTBIO, 1/2 MOAyNb

GO0130

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Vano aperto

Electric cooking range 1/2 modul with ceramic-glass
cooking plan - Open stand

Cuisiniere électrique 1/2 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Placard ouvert

InuTa aneKTpuyeckas Co CTEKNOKePaMUUECKOi
NOBEPXHOCTBIO, 1/2 MOAYNb - Ha OTKPbLITOM NbefecTtane

G0120

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura in vetroceramica
Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass cooking plan
Cuisiniere électrique 1 module avec plan de cuisson en vitrocéramique
MnwTa aneKkTprYeckas Co CTEKNOKEPaMUUECKON MNOBEPXHOCTbIO

GO0131

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Vano aperto

Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass
cooking plan - Open stand

Cuisiniere électrique 1 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Placard ouvert

MnnTa aneKTprUUecKas Co CTEKNOKePaMMYECKON
NOBEPXHOCTbIO - Ha OTKPbITOM NbefecTane

G0121

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Forno elettrico 2/1 GN

Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass
cooking plan - 2/1 GN electric oven

Cuisiniere électrique 1 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Four électrique 2/1GN

[nuTa aneKTprUecKas Co CTEKNOKEPaMMYECKON
MOBEPXHOCTbIO - DNeKTPUYeCcKni fyxosow Wwkad GN 2/1

G0122




kg / kg

31/38

0,21

36/38

04

45/52

0,39

60/72

0,76

98/110

0,76

50Hz

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

QLINCARINOX
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Serie 700

Induzione

Le cucine della serie 700 con la
moderna tecnologia ad induzione
elettromagnetica.

The series 700 by the
electromagnetic induction modern
technology.

Les cuisines de la série 700 avec la
moderne technologie a induction
électromagnétique.

B cepumn 700 npeacTaBneHsl
BbICOKOTEXHONOMMYHblE
3NeKTPOMarHuTHbIe
WHAYKLMOHHbIE NANTbI.

C€

Codice
Code
Code
Kop

Piano induzione da appoggio
Induction cooking range to support
Induction top

MHAYKUMOHHAA ManTa HacToMbHas

G4200

2

Piano induzione da appoggio wok
Wok cooking range to support
Induction wok top

NHAayKkumoHHaa nnuta BOK HacTonbHaA

G4203

2

Cucina induzione 1/2 modulo top

Induction cooking range 1/2 modul top
Fourneau induction 1/2 module top
MHAYKUMOHHaA HacTonbHaA nvTta 1/2 mogyna

G4300

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

ad induzione - Vano aperto

Electric cooking range 1/2 module with induction

cooking plan - Open stand

Cuisiniere électricque 1/2 module avec plan de cuisson

a induction - Placard ouvert

lnuTa anekTprieckas UHIYKUMOHHas 2-X 30HOBas - Ha oTKpbIToM
nbefectane

G0125

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

ad induzione - WOK - Vano aperto

1/2 Modul electric cooking range with WOK induction
cooking plan - Open stand

Cuisiniére électrique 1/2 module avec plan

de cuisson WOK a induction - Placard ouvert
MHOYKUMOHHAA 3neKTpryeckan

nawvTa ¢ 1-oi 3oHo BOK - Ha oTkpbITOM NbefecTane

G0127

Piano induzione top 1 modulo
Induction cooking range 1 modul top
Induction top 1 module
VIHAYKLUMOHHasA HacToNbHanA nanTa

G4301

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

ad induzione - Vano aperto

Electric cooking range 1 module with induction

cooking plan - Open stand

Cuisiniere électricque 1 module avec plan de cuisson

a induction - Placard ouvert

lnuTa aneKkTpryeckas NHAYKLUMOHHaA 4-x 30HOBas - Ha oTKpbIToM
nbesectane

G0126

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

ad induzione - WOK - Vano aperto

1 Modul electric cooking range with WOK induction
cooking plan - Open stand

Cuisiniére électrique 1 module avec plan

de cuisson WOK a induction - Placard ouvert
MHOYKUMOHHAA SNeKTprUYeckas namTa ¢ 2-ma
30Hamu BOK - Ha oTkpbiTom NbegecTane

G0128




kg / kg

kW 3,5 Wok

mc

32/39

0,21

36/38

04

32/34

04

60/69

0,39

60/72

0,76

52/64

0,76

QLINCARINOX

15 PROFESSIONAL KITCHENS



Serie 700
Fry top gas

| fry top della serie 700 sono
caratterizzati da piastra in acciaio
levigato o con rivestimento in
cromo duro: liscio, rigato o
liscio/rigato.

The Fry Top models series 700
are distinguished by thick highly
polished steel griddle plate,
smooth or covered by shiny
chrome; smooth, grooved or
smooth/grooved.

Les plaques grillades de la série
700 sont caractérisés par des
plaques de cuisson en acier satiné
ou avec chrome dur: lisse, nervuré
ou lisse/nervuré.

apouHble nosepxHocTn Cepurn
700 nmetoT pabouyto NOBEPXHOCTb
N3 HY3KOYTNEePOANCTON CTanu nunu
C NOKPbITMEM 13 TBEPAOrO XpoMa:
rnagkomn, pudneHom nnu rmagko/
pudneHon.

.:f;
| [ (V=

— —

&~

Codice
Code
Code
Kop

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MOAyNb - Pab.noBepxHOCTL rafkan

G1002 %

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plaque nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.nosepxHOCTb pebpurcTan

G1003 %k

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MOAynb - Pab.noBepxHOCTL rajkan
XPOMVPOBaHHas

G1006

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 Moaynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan
XPOMVPOBaHHas

G1007

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse

*KapouHas noBepxHOCTb 1/2 MoAynb - Pab.noBepxHOCTL rajkan

G1000 *

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plaque nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.nosepxHOCTb pebpurcTan

G1001 *

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 Mogynb - Pab.noBepXHOCTb raakas
XPOMMPOBaHHaA

G1004

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.noBepXHOCTb pebpurcTan
XPOMMPOBaHHas

G1005

OPTIONAL: Controllo termostatico - Thermostatic control
Contréle termostatique - TepMoCTaTUUeCKuin KOHTPONb

T1/2mod




kg / kg

48/55

0,21

48/55

0,21

48/55

0,21

48/55

0,21

52/60

04

52/60

04

52/60

04

52/60

04
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Serie 700 //

Codice
Code

Fry top gas o Code

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate

Fry top 1 module - Plaque lisse G1012% %
»KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogysb - Pab.noBepXHOCTb rMaaKkas

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate G1013 % %

Fry top 1 module - Plaque nervurée
*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTb pebpuctas

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée G1020 * %k

’KapouHasa noBepxHOCTb T Moaynb - Pab.noBepxHoOCTb 1/2 rnagkan
1/2 pebpucran

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée G1016

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb raakas
XPOMVPOBaHHas

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata

Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate

Fry top 1 module - Plague nervurée chromée G1017
*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogysb - Pab.noBepxHOCTb pebpucTan
XPOMVPOBaHHas

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée G1021

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTs 1/2 rnagkas
1/2 pebpucTtas XxpOMUPOBaHHaA

Nei modelli a
modulo intero

(larghezza 80
cm) il riscalda-

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
mento della

Fry top 1 modul - Smooth plate

piastra avviene Fry top 1 module - Plaque lisse G1010% *
su due zone (si- »KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogysb - Pab.noBePXHOCTb rMaaKkas
nistra e destra)
indipendenti.
In the models Fry top 1 modulo - Piastra rigata
of width 80 the plate heating is dfeveloped Ez Egg 1 gggﬁ:e fo;(\)a%vueSnpelfiirée G1011 % %
:rr]\;\;\é(;tl)ndependent zones of cooking (right *KapouHas nosepxHocCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTb pebpuctas
Dans le modéle a module entier (largeur 80 — . Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
cm) le chauffage de la plaque se développe Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
sur deux zones de cuisson (gauche et droite) = Frytop 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée G1018 %k %
indépendants. g e & | )KapouHasa noBepxHOCTb 1 MoAyb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnajkan
B Mopensax c nonHbIM Moaynem (wmpuHa 80 _ : 1/2 pebpucran
CM.) HarpeB MOBEPXHOCTW OCYLIECTBNAETCA | T — . Frytop 1 modulo - Piastra liscia cromata
HE3aBNCVMO B [IByX 30HaX (1€BOVI 1 NPaBoi). ' Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
" Frytop 1 module - Plague lisse chromée G1014
*KapouHas nosepxHoCTb 1 Momynb - Pab.noBepxHOCTb rMagKkan
o . o XPOMVPOBaHHas
Le versioni a gas sono dotate di bruciatori
tubolari comandati da rubinetto valvolato Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata
massimo/minimo o valvola termostatica. Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1 module - Plague nervurée chromée G1015

The gas model are supplied by tubular burn-
ers ordered by a valved cock max/min. or
thermostatic valve.

»KapouHasn noBepxHOCTb 1 Moaynb - Pab.noBepxHOCTb pebpucTas
XPOMMPOBaHHas

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée G1019

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocCTs 1/2 rnagkas
1/2 pebpucTtas XxpOMUPOBaHHaA

Les modeles a gaz sont doués de bruleurs
tubulaires commandés par un robinet a
soupape max/min ou soupape thermosta-
tiques.

[a30Bble MOAENN »KapOUHbIX NMOBEPXHOCTEN
umeloT TpybuaTble ropesky, ynpasnsembie OPTIONAL: Controllo termostatico - Thermostatic control

BEHTW/IbHBIM KPAaHOM MaKC/MUH nin Tepmo- Controle termostatique - TepMOCTaTUUECKNIA KOHTPOb
CTaTUYeCKUM KnanaHoMm.

T1 mod




L 4

kg / kg

IR

mc

78/86

0,39

78/86

0,39

78/86

0,39

78/86

0,39

78/86

0,39

78/86

0,39

92/104

0,76

92/104

0,76

92/104

0,76

92/104

0,76

92/104

0,76

92/104

0,76
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Serie 700

Fry top
elettrici

| fry top della serie 700 sono
caratterizzati da piastra in acciaio
levigato o con rivestimento in
cromo duro: liscio, rigato o
liscio/rigato. Le versioni elettriche
sono dotate di resistenze corazzate
Incoloy ancorate alle piastre.

The Fry Top models series 700

are distinguished by thick highly
polished steel griddle plate,
smooth or covered by shiny
chrome; smooth, grooved or
smooth/grooved. The electrical
models are supplied by armoured
resistances Incoloy anchored to
plates.

Les plaques grillades de la série
700 sont caractérisés par des
plaques de cuisson en acier

satiné ou avec chrome dur: lisse,
nervuré ou lisse/nervuré. Les
modeéles électriques sont doués de
résistances blindées Incoloy fixées
aux plaques.

apouHble noeepxHocTn Cepurn
700 umetoT pabouyto NOBEPXHOCTb
13 H3KOYTNePOANCTON CTanu

WNN C MOKPbITUEM U3 TBEPLOrO
XpoMma: rnagkomn, pudneHon

unu rnagko/pudneHon.
dneKkTpuyeckne mogenu
060pyaoBaHbl 0CO60NPOYHBIMU
HarpeBaTesibHbIMY 3N1eMeHTamu 13
Incoloy, KoTopble NpuUKpensieHbl K
NMOBEpPXHOCTU.

" / k"{ -

— —

&~

Codice
Code
Code
Kop

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse

»KapouHasa noBepxHOCTb 1/2 Mofynb - Pab.noBepxHOCTb raakas

G1027

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plague nervurée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 Moaynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan

G1028

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapouHas noBepxHOCTb 1/2 MOAynb - Pab.noBepxHOCTL rafkan
XPOMVPOBaHHas

G1031

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.noBepXHOCTb pebpurcTan
XPOMMPOBaHHas

G1032

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse

*KapouHas noBepxHOCTb 1/2 MOAynb - Pab.noBepxHOCTL rafkan

G1025

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plaque nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 moaynb - Pab.noBepXHOCTb pebpurcTan

G1026

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 Moaynb - Pab.noBepXHOCTb ragkas
XPOMMPOBaHHaA

G1029

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MoAynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan
XPOMVPOBaHHaA

G1030

20



%

kg / kg
kw
48/55
54
0,21
48/55
[ J 54
0,21
48/55
54
0,21
48/55
[ ] 54
0,21
52/60
54
04
52/60
[ ] 54
04
52/60
54
04
52/60
[ ] 54
04
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Serie 700

Fry top
elettrici

Il paraspruzzi
in acciaio inox
di grosso spes-
sore € parte in-
tegrante della
piastra, saldato
ad essa costitui-
sce una soluzio-
ne igienica di
alto livello.

The splash guard in stainless steel welded

on working plate to guarantee hygiene.

Le bavette garde-boue entiérement soudé a
la plaque est une solution hygiénique opti-
male.

HeoTbemnemow yacTbio NOBEPXHOCTU ABNA-
eTCA NPUBaPEHHDIV K Hell 6onbLIO TONLWK-
Hbl 6PbI3ro3alynTHbIN 6OPTUK U3 Hep)KaBe-
IOWWen CTanu, Kak rmrmeHnyeckoe pelleHue
BbICOKOrO YPOBHA.

Le versioni
elettriche sono
tutte dotate di
termostato  di
sicurezza a riar-
mo manuale.

Every electrical
models are sup-
plied by a safety hand resetting thermostat.

Les modeles électriques doués de thermo-
stat de sUreté a réequipage manuel.

JNeKTpUYecKkne apouHble MOBEPXHOCTM
yNpaBnfloTCa TEPMOCTaTOM U BCe MMET
NpPeaoXpaHNTENIbHbIA TEPMOCTAT C PYUYHbIM
cbpocom

.:f;
| [ (V=

—

&~

Codice
Code
Code
Kop

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate
Fry top 1 module - Plaque lisse
»KapouHas noBepxHOCTb 1 Moaynb - Pab.noBepPXHOCTb rajKasn

G1037

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate

Fry top 1 module - Plaque nervurée

*KapouHas nosepxHoCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTL pebpuctas

G1038

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTb 1/2 rnagkas
1/2 pebpucTan

G1045

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée

»KapouHas NoBepxHOCTb 1 Moaysb - Pab.noBepxXHOCTb raakan
XPOMMPOBaHHas

G1041

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata

Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate

Fry top 1 module - Plaque nervurée chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogysb - Pab.noBepxHOCTb pebpucTan
XPOMVPOBaHHas

G1042

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée

*KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnaskas
1/2 pebpuctas XxpoOMMpPOBaHHas

G1046

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate
Fry top 1 module - Plaque lisse
»KapoyuHasa noBepxHOCTb 1 Mofynb - Pab.noBepxHOCTb raaKan

G1035

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate

Fry top 1 module - Plague nervurée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb pebpucTan

G1036

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata

Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate

Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée

*KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnaskas
1/2 pebpuctas

G1043

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb raakas
XPOMVPOBaHHas

G1039

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1 module - Plague nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTb pebpuctas
XPOMMPOBaHHas

G1040

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTb 1/2 rnagkan
1/2 pebpncTas XxpoOMMpPOBaHHaA

G1044

22



@

50Hz
Cr \
78/86
400 3N
0,39
78/86
400 3N
0,39
78/86
400 3N
0,39
78/86
400 3N
0,39
78/86
400 3N
0,39
78/86
400 3N
0,39
92/104
400 3N
0,76
92/104
400 3N
0,76
92/104
400 3N
0,76
92/104
400 3N
0,76
92/104
400 3N
0,76
92/104
400 3N
0,76
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Serie 700

Griglie
pietra lavica

Le griglie a pietra lavica si
presentano con piano di cottura
regolabile in altezza, bordo
paraspruzzi, griglia a golosa in
dotazione per la cottura delle carni
e griglia a tondino per la cottura del
pesce, fornita a richiesta.

Lava Stone Grill are presented with
height adjustable stainless steel
working plan, splash guard, supplied
with meat grate as standard fitting;
fish grate as optional.

Les modeles de grilles a pierre
lavique ils se présentent avec plan
de cuisson réglable en hateur avec
bavette garde-boue, grille spécial
pour la cuisson de la viande et grille
a ronds pour la cuisson du poisson
qui est fournit a la demande.

[a3oBble MOZENM NaBOBOrO

rpuns npeacTaBfieHbl MOZENbIO C
perynupyemoli no Bbicote paboueii
30HOW 13 Hep»KaBeloLen CTanu,
6pbI3ro3alnTHbIM GOPTUKOM,

B CTaHOAPTHYIO KOMMIEKTaLMIO
BKJ/IOUEHa peLleTKa AN MACa;
pelueTka ana pblbbl ONUMOHANBHO.

Serie 700

Griglie
elettriche
ad acqua

Grillade électrique 1 module
DNeKTPUYECKII PUMb Ha 3aKPBITOM MbefecTane.

J ./
| [ (V=
Codice
Code
e Code

O~ Kog

Griglia pietra lavica gas

Gavs Iavg stone gnlll - G1500

Grille pierre vulcanique a gaz

[a30Bbli1 NABOBLIV FPUSb

Griglia pietra lavica a gas 2 zone di cottura

Gas lava stone grill 2 cooking zone G1501

Grille pierre vulcanique a gaz 2 zones de cuisson

[a30BbIN rpWNb C N1aBOBbLIM KaMHeM - 2 paboune 30HbI

Griglia tondini per pesce G5200

Rod grill for fish

Grille pour poisson

PeweTka-rpunb ana pbiosl G5201
Lava vulcanica - Lava stone - Pierre vulcanique - BynkaHuieckuni kameHb G5204

Griglia Elettrica 1/2 modulo

Electric grill 1/2 modul

Grillade électrique 1/2 module GPcoo

SNeKTPUYECKMI MpUib Ha 3aKPLITOM MbeAecTane 2 MoAy”A.

Griglia Elettrica 1 modulo

Electric grill 1 modul GPCO1
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kg / kg

cm LxP

60/75

04

Dotazione: Nr.1 scatola di pietra - Equipped with Nr.1 boxes of stone - Standard : Nr. 1 boites de pierre lavique - MocTaBnaeTcs ¢ 1-ma KOPOOGKaMM N1aBOBOrO KamHs

85/100
76x42
0,75

Dotazione: Nr.2 scatole di pietra - Equipped with Nr.2 boxes of stone - Standard : Nr. 2 boites de pierre lavique - MocTagnseTcs ¢ 2-mMa KOPOOKaMM 1aBOBOTO KamHs

mod. G1500

mod. G1501

7kg

48/56

04

75/87
76x42
0,76

QLINCARINOX
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Serie 700

Bagnomaria

—

Una gamma di bagnomaria con
vasche arrotondate dimensione
gastronormda (1/1 +1/3) a

(2/1 + 2/3) completa la serie 700.

Il riscaldamento avviene con
elementi elettrici esterni alla vasca
per consentire la massima praticita
nelle operazioni di pulizia. Le
temperature sono regolabili con
termostato.

The line of Bain Marie models

with moulded tank gastronorm
dimensions from (1/1 + 1/3) to

(2/1 + 2/3) complete the line 700.
The machine is heated by armoured
electric heating elements placed
outside tank far the best hygienic
solution. Adjustable temperature
with thermostat.

Une ligne de Bain Marie avec cuves
arrondis dimensions gastronorm de
(1/1 + 1/3) jusqu'a (2/1 + 2/3) qui
compléte la série 700. Le chauffage
se déroule a travers résistances
électriques extérieures positionnées
hors de la cuve pour une solution
hygiénique optimale. Température a
réguler avec thermostat.

Cepwuito 700 gononHaeT 1 NNHUA
MapMUTOB C BaHHaMV OKPYFNeHHO
dbopmbl pa3mepoB racTpPoOHOPM OT
(171 +1/3) po (2/1 + 2/3). Mogorpes
OCYLLEeCTBNAETCA SNeKTPUYECKUMNI
3nemeHTaMmn BHe EMKOCTM A obe-
cneyeHVa MakcManbHoro ynobcraa
onepaymi No yxofy 1 OUNCTKE.
Temnepatypa perynmpyetca c NoMmo-
LLblO TEPMOCTATOB.

Codice
Code
— Code
‘\__-"’F Koa
Bagnomaria elettrico
v 4 Electric bainmarie
h : Bain-marie électrique G1304
‘N .
" MapmU1T aneKTpnYecKImii
Bagnomaria elettrico
E\gctrlc b.aln/man‘e G1300
Bain-marie électrique
MapmunT 3neKTprYecKmni
Bagnomaria elettrico
Electric bainmarie
Bain-marie électrique G1305
MapmuT anekTpryeckmin
Bagnomaria elettrico
E\eqnc b.aln,man.e G1301
Bain-marie électrique
MapmnT aneKTpryecKmnin
42062000
Supporti bacinelle
Basin support . 42062001
Supports pour basin
lMoacTaBkM ANA racTpoemKocTen
42062002
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kg / kg

50Hz

230 1N

230 1N

230 1N

mm
36/44
150
0,21
45/53
200
0,4
61/71
150
0,39
71/83
200
0,75

230 1N

16x2

30,5x2

51x2

| prezzi dei bagnomaria non sono comprensivi di vaschette Gastronorm - The Gastronorm tank are not included in the price of bainmarie
Les prix du bain-marie ne comprendent pas les bacs Gastronorm - B cTOMMOCTb MapmuTa He BXOAUT CTOMMOCTb racTPOEMKOCTEN
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Serie 700

Cuocipasta

La gamma dei cuocipasta si
distingue per caratteristiche
tecniche e funzionali di assoluta
avanguardia. | cuocipasta
prevedono un corretto rapporto
acqua/pasta; la possibilita di
regolare l'intensita di bollitura
dell'acqua in funzione della
delicatezza dei formati e degli amidi
da liberare; una corretta altezza
del cestello dal fondo della vasca
per evitare qualsiasi incollatura; la
possibilita di cucinare diversi tipi
di pasta contemporaneamente.
Tutti i modelli sono dotati di vasca
stampata con spigoli ampiamente
arrotondati, in AISI 316 cromo

- nichel - molibdeno, spessore
15/10, in modo da garantire
I'inattaccabilita alla corrosione
generata dalla soluzione acqua e
sale da cucina. In tutte le versioni,
carico e scarico acqua sono
incorporati. | modelli elettrici hanno
le resistenze corazzate in acciaio
inox poste in vasca, per avere il
massimo rendimento termico.

The Pasta Cookers are characterized
by a technical and functional
leading-edge feature. The pasta
cookers have a right water/pasta
link; water boiling temperature

is adjustable in function of pasta
type, a right pans high to avoid
the stagnation on the bottom

and the possibility to cook at the
same time different type of pasta.
Moulded tank with rounded
edges in AlSI 316 chrome - nickel -
molybdenum depth 15/10 against
the rapid aggression of the salt
and the starch. Faucet of varying
flow rate for the water loading

and unloading in all the models.
Electrical Models are supplied with
heating elements directly in contact
with the water to guarantee water
ebullition in every moment.

—

La série des cuiseurs a pate se
distinguent pour les caractéristiques
techniques et fonctionnelles
extrémement a l'avant-garde. Les
cuiseurs a pate prévoient un correct
rapport entre eau/pate, la possibilité
de régler le dégrée d'ébullition par
apport a la délicatesse des formats

et aux amides a libérer; une correcte
hauteur du corbeille depuis le fond de
la cuve permit d'éviter collements sur
le fond et de cuire au méme temps
différentes types de pate. Tous les
modeles sont douées de cuve imprimée
avec coins arrondis en AlSI 316 chrome
- nickel - molybdéne épaisseur 15/10 a
garantir que la normal corrosion de la
solution eau - sel pour cuire, ne vont
pas l'attaquer. Dans toutes les versions,
le chargement et le déchargement

de l'eau sont incorporés. Les modeles
électriques ont des résistances blindées
en acier inox placées en cuve, pour le
plus haute performance thermique.

JIMHMA MakapOHOBaPOK BblaenseTcA
CBOVIMM TEXHUYECKMMU U
GYHKUMOHANbHBIMM XapaKTepUCTUKaMM
cpeaun CoBPeMEHHbIX TeXHOMOTNYeCKIX
HOBWHOK. MakapOHOBapKM
obecneyrBaloT NpaBuAbHoe
COOTHOLLIEHWE BOAbl C NACTON,
BO3MOXHOCTb PerynmpoBatb
MHTEHCMBHOCTb KMMEHWA BOAb! B
33aBMCMMOCTM OT ieNIMKaTHOCTU dopmaTa
Y BbIAENAEMOro Kpaxmana, NpaBuibHYo
BbICOTY KOP3VHbI OT AHa EMKOCTH

BO M3beXKaHMe NpUANNanHnA NacTbl,
BO3MOXXHOCTb FOTOBUTb OAHOBPEMEHHO
pasHble TMNbl NacTbl. Bce Moaenu
MakapOHOBapPOK MMeIOT LieNbHOTAHY Thle
BaHHbI C OKPYIAbIMY YriaMK, CienaHb
13 Hepx.ctanm AlSI 316 cocTaga

XPOM - HUKENb- MOAMOAEH TOMLLMHOM
15/10, rapaHTMpyloLen 3awnTy ot
KOPPO3WK, BbI3bIBAEMOW PAaCTBOPOM
BOAbI U NuLLEeBOM conu. Bce mogenm
CHabXeHbl BCTPOEHHbIMM KPaHOM AN
nofauv Bofdbl 1 OTBEPCTVEM 1A CNBA
BO/Abl. NeKTpUYECKMe MakapoHOBaPKM
MMeIOT HarpeBaTeNbHble SemMeHTbl
0COBOMNPOYHON KOHCTPYKLMM 1
PACroNOXeHbI B CaMol EMKOCTW ANA
MaKCMMabHOW TEMNOBOW OTAAUN.
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Cuocipasta gas 1 vasca
Gas pasta cooker 1 tank
Cuiseur a pates a gaz- 1 cuve

[a30BaA MakapoHoBapka
1 BaHHa

Cuocipasta elettrico 1 vasca
Electric pasta cooker 1 tank
Cuiseur a pates électrique

1 cuve

dneKkTpuyeckas
MakapoHoBapKa 1 BaHHa

Cuocipasta gas 2 vasche
Gas pasta cooker 2 tanks

— Cuiseur a pates a gaz - 2 cuves
[a30Ban MakapoHOBapKa
- 2 BaHHbI

Cuocipasta elettrico 2 vasche
Electric pasta cooker 2 tanks
Cuiseur a pates électrique

2 cuves

JneKkTpuyeckan
MakapOHOBapKa 2 BaHHbI

Cesti per cuocipasta

Pasta cooker basket

Paniers pour cuiseur a pates
Kop3auHbl AnA MakapoHOBapKM

Possibili configurazioni vasca 2/3 GN
Configurations availables 2/3 GN
Configurations possibles 2/3 GN
BosmoxHble KoHdMrypaLwmm BaHHbI 2/3 GN

Coperchio per cuocipasta, 1 vasca 2/3 GN

Lid for pastacooker, 1 pcs each tank GN 2/3
Couvercle pour cuiseur a pates, 1 cuve GN 2/3
KpbllKa Ana makapoHosapky, 1 emkocTb 2/3 GN




H
Codice ‘ ’ }
Code L P
- kg / k
Code 2 2 } }
Kop . H
i ‘ b > 50Hz
cm LxPxH mc Lt. kw kw \Y
40x70x85 41/51
G1200 26 10
44x77x116,5 04
40x70x85 39/49
G1210 26 55 400 3N
44x77x116,5 0,46
80x70x85 67/80
G1201 26426 20
83,5x77x116,5 0,75
80x70x85 56/68
G1211 26426 11 400 3N
83,5x77x116,5 0,75
| prezzi dei cuocipasta non sono comprensivi di cestelli e dei coperchi - The baskets and lids are not included in the price of pastacookers
Les prix du cuiseur a pates ne comprendent pas les paniers et les couvercles - B CTOMMOCTb MakapOHOBAPOK HE BKIIIOYEHA CTOMMOCTb KOP3UH 1 KPbILLEK
G5007 1/6 GN R 16,3x14,3x23 G5004 1/3GN L 14,3x28,6x23
G5006 1/6 GN SX 16,3x14,3x23
G5002 2/3 GN 29,8x33,4x23
G5005 1/6 GN DX 14,3x16,3x23
G5003 1/3GNT 28,7x16,3x23

2x1/3GNT 2/3GN 2x1/3GN L 2x1/6 GN SX 1/6 GN SX 2x1/6 GN SX 4X1/6 GN R
+2x1/6 GN DX +1/6 GN DX +1/3GNL
+1/3GNT
42050200
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Serie 700 C€ [(t%

Codice
N o o o Code
Friggitrici > cooe
S Kop
G11
m—— Friggitrice gas 1 vasca 00
- Gas deep fryer 1 tank
: Friteuse a gaz 1 cuve
| i DpuTiopHMLa razoBas 1 BaHHa
Ky puTiopRiLL G1101
Friggitrice elettrica 1 vasca
Electric deep fryer 1 tank
Friteuse électrique 1 cuve G110
DpuTiopHMLa anekTpnyeckas 1 BaHHa
G1102
Le friggitrici Serie 700 si
presentano in diversi modelli Friggitrice gas 2 vasche
con vasche singole o doppie Gas deep fryer 2 tanks G1103
da 8, 13 0 17Lt. riscaldamento a Friteuse a gaz 2 cuves
; A — OpuTiopHMLA ra3oBas 2 BaHHbI
gas o elettrico. Sono dotate di J‘TQ
termostato di lavoro elettrico sia %,
nelle versioni elettriche che in Téa— _ G1104
quelle a gas, in modo da ottenere
una piu veloce risposta alle
variazioni di temperatura. G1111
The Fryers Line 700 is composed
by several models gas or electrical Friggitrice elettrica 2 vasche
with single or double tank from Flectric deep fryer 2 tanks G1112
. Friteuse électrique 2 cuves
8,13 or 17 Lt. Gas and electrical DpuTiopHMLA 3NeKTPUYeCKas 2 BaHHbI
models are supplied by an electric
thermostat in order to obtain -
the faster answer to temperature
variations.
Les friteuses Ligne 700 se
composent par plusieurs modeles 65020
avec cuves singles ou doubles de -
8, 13 ou17 Lt a chauffage a gaz ' _ G501
ou électrique. Soit les modeéles . . G5022
électriques que les a gaz sont “ @ 65023
doués de thermostat électrique i G5024
pour obtenir la réponse meilleure
et la plus rapide aux variations de Vasca Salatura Patatine
5 Fryer Dump Station
température.
P Bac de salage pour frittes G2142
(DpVITrOpHVILJ,bI Cepwun 700 CyxoW MapM1T C MHGPaKPaCHbIM NOAOTPEBOM
npepacTaBneHbl pasanyHbIMY
MOZenAMM C OQHONW NN ABYMA v _
EMKOCTAMY 06bEMOM 8.13 = | Vasca Salatura Patatine
4 1 .
| Fryer Dump Station
214
unn 17 NIUTPOB ra3oBOro nnun Bac de salage pour frittes G2143
SNEKTPUNYECKOro Harpesa. Cyx0W MapMUT € MHGPAKPACHbIM MOJOTPEBOM
DOpuUTIOPHNULLbI, KaK dNeKTpulyeckme,
TaK 1 ra3oBble, CHabXeHbl pabounm
3NEKTPUYECKNM TEPMOCTATOM, Lampada per scaldapatatine
MO3BONAIOLNM GbICTPO Lamp for chips scuttles G3221

Lampe pour bacs de salage
TennoBasa namna 4na Noforpesa Kaptobens-eppu

pearmpoBaTb Ha U3MEHeHNe
TemnepaTypbl Macna.
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W e b

Standard

o
[

o
~
w

o

~

w
N

87/100

108/121
0,75

o
~

48/62

o
~
@ oy

Dotazione standard: 1 vasca raccogliolio con filtro + cesti + coperchi - Standard: 1 oil tank with filter + baskets + lids
Standard: 1 bac a huile avec filtre + paniers + couvercles - CraHgapTHas kKomniekTaums: 1 eMKoCTb A1a cbopa Macna ¢ GUILTPOM + KOP3MHbI + KPbILLKK

11,3x31,5x12 mod. G1100,G1110,G1103,G1112
23x31,5x12 mod. G1100,G1110,G1103,G1112
14,6x31,5x12 mod. G1101,G1104,G1113
30x31,5x12 mod. G1101,G1104,G1113
13x31,5x12 mod. G1102, G1111

230 1N
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31 PROFESSIONAL KITCHENS



Serie 700

Pentole

Le pentole serie 700 sono
disponibili nelle versioni a

gas, elettriche o a vapore, con
riscaldamento diretto o indiretto.
Costituiscono la risorsa pil
semplice ed immediata per la
cottura di grandi quantita di cibi.

The boiling pans series 700 are
available: gas, electrical or steam
functioning, with direct or indirect
heating.

Les marmites série 700 sont

disponibles en versions différentes:

a gaz, électrique ou a vapeur; avec
chauffage directe ou indirecte.
Elles sont la meilleure solution
pour la cuisson des grandes
quantités d'aliments.

JInHua cepun 700 BkNtovaet
rasoBble 1 SNeKTpuYeckre mogenu
NyLLEeBapOYHbIX KOTOB NPAMOro
WM KOCBEHHOTO Harpesa.
MyweBapoyHble KOTbl

ABNAOTCA CaMbIM NMPOCTHIM U
yaobHbIM 06opyanoBaHuem ans
NPUroToBNEHNA 60MbLIOTO
KONIMYecTsa NuLym.

J
(3 (17
i Codice
Code
e Code
O~ Kog
Pentola a riscaldamento diretto gas
Gas boiling pan direct heatin
Hngp ng G1600
Marmite a gaz chauffage directe
KoTén ra3osbli N1LLEBAPOYHBIY MPAMOro Harpesa
Pentola a riscaldamento indiretto gas
Gas boiling pan indirect heatin
o1ng p °aing G1601
Marmite a gaz chauffage indirect
KoTén ra3oBbii NMLLEBAPOUHbIN KOCBEHHOIO Harpesa
Pentola a riscaldamento indiretto elettrico
Electric boiling pan indirect heating G1602
Marmite électrique a chauffage indirecte
KoTén anekTpryeckmin nmLLeBapOYHbIN KOCBEHHOMO Harpesa
Pentola riscaldamento vapore
Steamer boiling pan indirect heatin
9P g G1603

Marmite a chauffage a vapeur
KoTén nueBapoyHbIn Naposon
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90/115

1,04
110/135

1,04

95/120
1,04
90/115
1,04
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Serie 700

Brasiere

Le brasiere serie 700 sono
disponibili in versioni a gas o
elettriche, con ribaltamento
manuale o automatico con
fondo vasca in acciaio dolce o
interamente in acciaio

inox.

The tilting bratt pan 700 series are
available in gas or electric versions,
with manually or automatic lifting
with iron or inox bottom.

Les sauteuses série 700 sont
disponibles dans les versions a
gaz ou électrique avec basculage
manuel ou automatique avec fond
en acier douce ou entierement en
acier inox.

Cepusa 700 npencTaBneHa Kak
ra3oBbIMU, TaK N SNEKTPUYECKNMMN
CKOBOPOZAMU C PYYHbIM 1
aBTOMATNYECKMM MEXaHNU3MOM
ONpPOKMAbIBaHWA C Yallamu, LHO
KOTOPbIX MOXET ObITb BbINOJTHEHO
N3 HU3KOYTNIepOoANCTON CTanu unm
NOMHOCTbIO N3 HEPXKaBeoLWEeN
cTanu.

Tutte le versio-
ni sono dotate
di immissione
acqua in vasca
tramite rubinet-
to e canna di
erogazione.

All models are
supplied by a
jacket water inlet valve directly in pan.
Tous les modeles sont douées de robinet et
canne de refoulement pour l'introduction
d'eau en cuve.

Bce mogenun ckoBopop MMeoT BEHTUNb ANA
nopayvuv oAbl B Yally C NOMOLLbIO KpaHa.

J
[ {"_ S
i Codice
Code
= Code

o~ Kop
G1700

Brasiera a gas ribaltabile

Gas tilting bratt pan

Sauteuse basculante a gaz

CkoBOpPOAa razoBas C ONPOKMAbIBAOLENCA Yallein
G1704
G1701

Brasiera elettrica ribaltabile

Electric tilting bratt pan

Sauteuse basculante électrique

CKoBOpOAA 3neKTpuYeckas C pyUHbIM ONPOKUAbIBAHNEM
G1705
G1702

Brasiera a gas ribaltabile sollevamento automatico

Gas tilting bratt pan, automatic lifting

Sauteuse basculante a gaz, a basculage automatique

la30Bas CKOBOPO/A C 3EKTPUUECKMM NPMBOLOM

AN1A ONPOKMAbIBAHMA YaLln
G1706
G1703

Brasiera elettrica ribaltabile sollevamento automatico

Eletric tilting bratt pan, automatic lifting

Sauteuse basculante électrique a basculage automatique.

SneKTpuyeckas CKOBOPOAA C INEKTPUYECKMM MPUBOLOM

AN1A ONPOKWABIBAHMA Yalln
G1707
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130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

130/135

1,04

AxB dm?

w
=

w
=

w
=

= = = = =

N

N

50Hz

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N
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< e

Codice : ’ .
Code L P
Code M
Kop ' H

. N

Elementi neutri

cm LxPxH mc
Elemento neutro S 10/15
X70x
Eﬁutra\ element G2042 P
ement neutre 45x77x50 01
HeWTpanbHbIn anemeHT
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2040 20x70x85 23/29 °®
Elé[nent neut[e - placard ouvert 45x77%110 02
HelTpanbHblli S1eMeHT Ha OTKPLITOM MbeaecTane
Elemento neutro S T
X70X
Elgutra\ element G2043 P
ement neutre 45x77x50 013
HelnTpanbHbiii snemeHT
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2041 30x70x85 26/32 P
EIérjﬁent neut[e - placard ouvert 45x77x110 03
HelTpanbHbiii SNEMEHT Ha OTKPLITOM NbeaecTane
Elemento neutro A0KT0K25 13/19
X70x
Eﬁutra\ element G2002 °
ement neutre 45x77x60 021
HentpanbHbii snemeHT
Elemento neutro - con cassetto
Neutral element - with drawer 40x70x25 19/25
Elément neutre - avec tiroir G2003 e
. , 45x77x60 0,21
HenTpanbHblii SNeMEHT - C ALLMKOM
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base 40x70x85 31/37
Elément neutre - placard ouvert G2000 e
i re-p 45x77x116 04
HelTpanbHbiil NeMeHT Ha OTKPLITOM NbeAecTane
Elemento neutro - vano a giorno - con cassetto
Neutral element - open base - with drawer 40x70x85 37/43
Elément neutre - placard ouvert - avec tiroir G2001 L
HenTpanbHbIN 31eMeHT Ha OTKPLITOM NbefecTane 45x77x116 04
C ALWIKOM
Elemento neutro e 18/28
X70X
Eﬁutra\ element G2007 P
erment neutre 85x77x60 039
HelTpanbHbiii snemeHT
Elemento neutro - con cassetto
Neutral element - with drawer 62008 80x70x25 27137 °
EIe[nent neutvre - avec tiroir 85%77%60 039
HenTpanbHbIii SNEMEHT - C ALLMKOM
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2005 80x70x85 38/48 P
Elérﬁent neut[e - placard ouvert 85x77x116 076
HelTpanbHblii NeMEHT Ha OTKPBITOM NbeaecTane
Elemento neutro - vano a giormo - con cassetto
Neutral element - open base - with drawer 80x70x85 46/56
Elément neutre - placard ouvert - avec tiroir G2006 [ ]
HelTpanbHbI S1eMeHT Ha OTKPLITOM MbeaecTane 85x77x116 076

C ALLMKOM
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Accessori

Descrizione Codice

Description Code
Description Code
OnuncaHune Kop

Dimensioni

Dimensions

Dimensions
Pasmepbi

cm LxPxH

d

Griglia piano S700

Grill 5700 34040002 38x56,3x7,]

Grille plan S700
Hacapka-gep»atent yTBapu Ha ropenku anHumn S700

Griglia forno 2/1 S700

Oven grill S700

Grille four S700

PewweTka ayxosoro wkada 2/1 nuHun S700

38040004

Piastra per fuoco singolo liscia

Smooth plate for one burner

Plaque lisse pour 1 feux

YyryHHas KapoyHas NoBepxXHOCTb Ha T KOHMOPKY, raakas

G5242

G5292

38x28x8

38x28x15

Piastra per fuoco singolo rigata

Grooved plate for one burner

Plaque nervurée pour 1 feux

YyryHHas >kapouHas NoBepxHOCTb Ha 1 KOHPOPKY, pebpucTas

G5243

G5293

38x28x8

38x28x15

Kit porta destra per Cucine

Fry Top con vano - Elemento Neutro

Kit right door for Cooking Range

Fry Top with open stand — Neutral Element

Kit porte droite pour Cuisiniére

Fry Top avec placard neutre — Elément neutre

KomnnekT npasol ABepLbl ANA NAWT, )apPOUHbIX MOBEPXHOCTE
1 HelTparbHbIX 3N1IeMEHTOB Ha OTKPLITOM NbeAecTane

G5220

LxH 39,3x47,2

Kit porta sinistra per Cucine

Fry top con vano — Elemento Neutro

Kit left door for Cooking Range

Fry Top with open stand — Neutral Element

Kit porte gauche pour Cuisiniére

Fry Top avec placard neutre — Elément neutre

KomnnekT negowt AsepLbl AN MANT, JKapOUHbIX MOBEPXHOCTEN
1 HEMTPANbHBIX 3NIEMEHTOB Ha OTKPBLITOM MbefiecTane

G5221

LxH 39,3x47,2

Kit porta destra per Cuocipasta - Bagnomaria

Griglie pietra lavica - Friggitrici

Kit right door for Pasta Cooker — Bain-marie

Lava Stone Grill - Deep Fryer

Kit porte droite pour Cuiseur a pates — Bain-marie

Grille pierre vulcanique - Friteuse

KomnnekT npaBow ABepLbl 417 MaKapOHOBaPKYM, MapMU1Ta,
NaBOBOrO rpuUns, GpUTIOPHUL

G5224

LxH 39,3x47,2

Kit porta sinistra per Cuocipasta - Bagnomaria

Griglie pietra lavica - Friggitrici

Kit left door for Pasta Cooker — Bain-marie

Lava Stone Grill - Deep Fryer

Kit porte gauche pour Cuiseur a pate — Bain-marie

Grille pierre vulcaniqué - Friteuse

KomnnekT neson asepLbl AnA MakapoHOBaPKM, MapMnTa,
NaBOBOTO rpUnA, GpUTIOPHML

G5225

LxH 39,3x47,2

wyyyLar

Raschietto per pulizia piastra

Scraper for inside cleaning

Racloir pour nettoyage intérieure

CKpebOK AN UNCTKY aPOUHOM NOBEPXHOCTH

G5210
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- Accessori

Descrizione Codice Dimensioni
Description Code Dimensions
Description Code Dimensions
OnucaHune Kop Pasmepbi
cm LxPxH

Ricambio confezione 10 lame liscie

Smooth blade spare parts: 10 pcs for each box

Lame lisse :10 pieces pour chaque confection
3anacHon komnnekT 13 10 raaKknx nessuii fns ckpebka

G5211

Ricambio lama rigata

Grooved blade spare parts

Lame nervurée ( Parties détachées)
3anacHom KOMMNEKT 3y6uaTblX f1e3BUi

G5212

Griglia 2 fuochi in acciaio inox

Stainless steel grill for 2 burners

Grille inox pour 2 brileurs

PelueTKka 13 Hepx. CTanu Ha 2 ra3oBble KOHGOPKM

38040021 LxP 53,5x38

Variante al piano standard per 2 fuochi

Variation to standard working plan 2 burners

Variante au plan standard pour 2 brdleurs

Moavidnkauma ana BapoUYHON NOBEPXHOCTM Ha 2 TOPENKM

V2 LxP 40x70

Variante al piano standard per 4 fuochi

Variation to standard working plan 4 burners

Variante au plan standard pour 4 braleurs

Mogudukays 1 BAPOUHOM NOBEPXHOCTU Ha 4 rOpeski

v4 LxP 80x70

Variante al piano standard per 6 fuochi

Variation to standard working plan 6 burners

Variante au plan standard pour 6 brdleurs

Mopgudukaums 1 BapOUHON NOBEPXHOCTU Ha 6 rOPeNoK

Vé LxP 120x70

Camino alto singolo

High single chimney

Cheminée haute singule

3aaHU GOPTVK BO3YXOBO/A HA MONOBUHHbBIN MOAYIb

G5230 37,8x7x16

Camino alto doppio

High double chimney

Cheminée haute double

3anHuii 6OPTUK BO3MYXOBOAA 2-0i BbICOTHI Ha MOSHbBINA MOAYSb

G5231 754x7x16

) ) G5260 40x7x16
Camino alto a tutta macchina

Complete total chimney

Cheminée haute compléte totale G5261 S0AG

3aaHWI 6OPTYK BO3MYXOBOAA Ha BCIO ANVHY MOAYNS
A P hY A AIMHY Mogy G5262 120x7x16

Colonnina acqua
Column faucet
Colonne pour eau
BopAHan konoHKa

G5270 550-435-240

Griglia di riduzione fuoco
Reduction grate for gas cookers
Grille de reduction pour feu a gaz
PelueTka TennopacnpefenmtensHasn

38040030
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- Accessori

Descrizione Codice Dimensioni
Description Code Dimensions
Description Code Dimensions
OnucaHmne Kop Pasmepbli
cm LxPxH
Vasca raccogliolio con filtro per friggitrice
QOil tfmk Wlth filter for deep fryer 42040200
Bac a huile avec filtre pour friteuse
EmkocTb ana cbopa macna, ¢ pubTPOM, ANA GPUTIOPHULIbI
Vasca raccogliolio con filtro per friggitrice capacita 8+8
QOil tank with filter for deep fryer capacity 8+8
42040201 Bac a huile avec filtre pour friteuse capacité 8+8 42040201
EmKocTb ansa cbopa Macna, ¢ UALTPOM 1A GPUTIOPHKLIB], EMKOCTb 848 11
Vite monodirezionale per unione apparecchi
Fastening Screws for Equipment
Vis pour union appareils 40061105
BWHT OHOCTOPOHHETO HanpaBeHKA 417 COEANHEHVA MOAYNEN
Kit riscaldamento vano neutro G5235 172M
Heating kit for neutral element
Kit de chauffage pour placard neutre
Habop Ana cosaaHmna TennoBo NoACTaBKM G5236 ™™
G5400 L=40
Kit travi per ponte G5401 L =80
Top support kit —
) Kit traverses de support pour éléments top G5402 L=t
_ KomnnekT onopHblx 6anok 14 MOCTOBOI KoMnneKTauum G5403 L =160
G5404 L =200
Kit travi per ponte solo con G5430 - G5432 _
Girder bridge kit only for G5430 - G5432 G5405 L=t
Kit poutres seulement pour G5430 - G5432 _
KomnnekT 6anok mocTa Tonbko ¢ G5430 G5432 G5406 LS4
Supporto travi aggancio apparecchio
Bgam hook for top elgments G5440
< Kit accrochage pour éléments top
OnopHan 6anka ana KpenneHusa K nprbopy
Supporto travi a piedistallo G5430 L=70
Support beams pedestal
Appui des poutres piédestal G5432 L= 140
Mbenectan onopHbIX 6anoK
Term!nale coppia Fraw G5450 L=70
Terminal beam pair
Terminal couple poutres G5452 L =140

bokoBas 3arfyka ONopHbIX 6anok
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Serie 900-900

Serie 900-800

| nostri prodotti « Our products
Nos produits - Hawa npogyxkuuns

Serie 700

Serie 1100

Serie Safari

»

LINCARINOX

PROFESSIONAL KITCHENS

by M.EMME Srl
Viale Bruno Buozzi, 7 - 42046 Reggiolo RE
Tel: +39 0522 1495947 - Fax: +39 0522 1841924
E-mail: info@lincarinox.com - Web site: www.lincarinox.com

| dati riportati sono da ritenersi indicativi ed approssimativi. Lazienda si riserva di apportare in qualsiasi momento
variazioni senza preavviso.

The data above mentioned are to be considered as indicative and approximate. The Company reserves the right
to modify them whenever deemed necessary without notice.

Les données reportées sont a considerer indicative et approximatives. Notre maison se reserve le droit deffectuer
des variations sans aucun préavis.

[laHHble, NpefCTaBNeHHbIE 34eChb, HOCAT OPUEHTUPOBOYHBIM XapakTep. KOMMaHMA OCTaBAEeT 3a coboil npaso
BHOCWTb M3MEHeHWA B N1o6oe Bpema 6e3 NpefBapuUTeIbHOMO YBEAOMNEHN.

R&B ASSOCI

www.rebassoc



